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La qualita e di CASA.

Quality is our trademark.

Sforniamo tutti i giorni i migliori prodotti pugliesi della tradizione,
stando sempre attenti a scegliere prodotti naturali al 100%

e a rispettare le antiche ricette per portare nelle vostre case

i profumi e i sapori di una volta.

Cosi facciamo anche i nostri prodotti freschi: focacce, pizze,
panzerotti e calzoni. Sono tutti prodotti di alta qualita, realizzati

con una severa selezione delle migliori materie prime, tutte italiane,
e nel pieno rispetto dei metodi tradizionali.

I nostri prodotti freschi sono perfetti per ogni occasione: una cena
gustosa e facile da preparare, un aperitivo con gli amici, il buffet
perfetto per una festa a casa, uno snack super sfizioso.

Portatevi la Puglia in casa.

We bake the best traditional Apulian products every day, while
always being careful to choose 100% natural products and to respect
the ancient recipes to offer you the aromas and flavours of the past.

So we also make our fresh products: focaccia, pizza, panzerotti and
calzoni—All high quality products, made with a strict selection of
the best Italian raw materials, in full compliance with traditional
methods.

Our fresh products are perfect for any occasion: tasty and easy-to-
prepare dinners, aperitif with friends, the perfect buffet for a home
party, a super tasty snack.

Just bring Puglia at home.







Focaccia.

Non c’@ dubbio, se ¢’@ una regina dell’aperitivo
in Puglia, & lei, la focaccia.

La nostra la stendiamo a mano, come
tradizione comanda, e sopra ci mettiamo
pomodori freschi che spezzettiamo, sempre a
mano, uno a uno.

E per avere una focaccia sempre morbida
e fragrante, come quelle che fanno le nostre
nonne, la facciamo lievitare 24 ore.

No doubt—if you want get to know the queen
of the aperitif in Puglia, it’s her—the focaccia.
We spread it out with our hands—as tradition
dictates— and we put fresh tomatoes on top
that we chop, by hand as well, one by one..

We let it rise for 24 hours, like the ones our
grandmothers make, to get always a soft and
fragrant focaccia.
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LIEVITATA 24 ORE STESA A MANO POMODORI FRESCHI
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24 H LEAVING SPREAD OUT FRESH TOMATOES
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DISPONIBILE SURGELATA

AVAILABLE FROZEN




Focaccia
b~ BARESE i

Barese Focaccia

600 g | COD. 4360 300 g | COD. FOC4




La regina dell’aperitivo pugliese, piena di gusto
grazie ai pomodori e all’olio extravergine di oliva.

The queen of the Apulian aperitif, full of lavour thanks
to tomatoes and extra virgin olive oil.

® G o e®

Ingredienti / Ingredients

Farina di grano tenero “0”, pomodori, olio extra vergine
d’oliva, fiocchi di patate, lievito, sale, origano.

“0” wheat flour, tomatoes, extra virgin olive oil, potato flakes,
yeast, salt, oregano.

Dimensione / Dimension

600 g @33 cm, 300 g P24 cm. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
Conservazione / Storage WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES
Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni.

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. 600 g 10 64
Cottura / Cooking

Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 300g 10 64
Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.




Focaccia
b MULTICEREALI i

Multi-Grain Focaccia

600 g | COD. 437 300 g | COD. 449




La focaccia dal gusto rustico, nata da un mix di farine
selezionate, condita con amore e passione.

The focaccia with a rustic taste, born from a mix of
selected flours and seasoned with love and passion as

the Apulian tradition rules.

® G O

Ingredienti / Ingredients

Farina integrale di grano tenero “00”, farina multicereali (semi
di girasole, semi di sesamo, farina di segale, semi di lino, farina
di orzo, farina d’avena), pomodori, olio extra vergine d’oliva,
fiocchi di patate, lievito, sale, origano.

Wholemeal wheat flour “00”, multigrain flour (sunflower
seeds, sesame seeds, rye flour, linseed, barley flour, oatmeal),
tomatoes, extra virgin olive oil, potato flakes, yeast, salt,
oregano.

Dimensione / Dimension

600 g @33 cm, 300 g P24 cm. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
ey [T WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES
Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni.

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. 600 g 10 64
Cottura / Cooking

Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 300 g 10 64

Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.




Focaccia
5 INTEGRALE i

Wholemeeal Focaccia

600 g | COD. 438 300 g | COD. 450




La focaccia pugliese gustosa e piu leggera, pronta
in pochi minuti per portare a tavola il Sole della Puglia.

The tasty and lighter Apulian focaccia, ready in a few
minutes, it brings the sun of Puglia to your table.

® o & &®

Ingredienti / Ingredients

Farina integrale di grano tenero “00”, pomodori, olio extra
vergine d’oliva, fiocchi di patate, lievito, sale, origano.
Wholemeal wheat flour “00”, tomatoes, extra virgin olive oil,
potato flakes, yeast, salt, oregano.

Dimensione / Dimension

600 g @33 cm, 300 g P24 cm. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
Conservazione / Storage WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES
Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni.

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. 600 g 10 64
Cottura / Cooking

Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 300g 10 64
Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.




Focaccia
b~ BIANCA i

White focaccia

600 g | COD. 4511 300 g | COD. FOC1




Un’alternativa gustosa al pane, perfetta da sola

o in accompagnamento a salumi, formaggi e contorni.
A tasty alternative to bread, perfect on its own or as an
accompaniment to meats, cheeses and side dishes.

)
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Ingredienti / Ingredients

Farina di grano tenero “0”, olio extra vergine d’oliva, fiocchi di
patate, lievito, sale.

Wholemeal wheat flour “0”, extra virgin olive oil, potato
flakes, yeast, salt, oregano.

Dimensione / Dimension

600 g @33 cm, 300 g P24 cm. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
S ) S WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES
Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni.

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. 600 g 7 36
Cottura / Cooking

Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 300g 8 64
Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.




Focaccia -
BIANCA CON ROSMARINO

White Focaccia with Rosemary

I

600 g | COD. 451 300 g | COD. 549




Un’alternativa gustosa al pane, perfetta da sola

o in accompagnamento a salumi, formaggi e contorni.
A tasty alternative to bread, perfect on its own or as an
accompaniment to meats, cheeses and side dishes.

)

& Go &

Ingredienti / Ingredients

Farina di grano tenero “0”, olio extra vergine d’oliva, fiocchi di
patate, lievito, sale, rosmarino.

Wholemeal wheat flour “0”, extra virgin olive oil, potato
flakes, yeast, salt, rosemary.

Dimensione / Dimension

600 g @33 cm, 300 g P24 cm. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
S ) S WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES
Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni.

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. 600 g 7 36
Cottura / Cooking

Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 300g 8 64
Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.




- Focaccia -
I BIANCA CON OLIVE 3¢

White Focaccia with Olives

600 g | COD. 470 300 g | COD. 548




La focaccia bianca con olive & buonissima da mangiare
cosi per uno spuntino o anche da farcire per una cena
shziosa.

White focaccia with olives is great to eat as a snack or to
stuff for a tasty dinner.

@ Go &

Ingredienti / Ingredients
Farina di grano tenero “0”, olive 8%,(olive denocciolate, acqua,
sale, correttore di acidita: acido citrico), olio extra vergine
d’oliva 3%, fiocchi di patate, lievito, sale.
€2 : : : s ]

0” wheat flour, olives 8% (pitted olives, water, salt, acidity
regulator: citric acid), extra virgin olive oil 3%, potato flakes,
yeast, salt.

Dimensione / Dimension

600 g @33 cm, 300 g J24 cm. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET

Conservazione / Storage WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES

Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni.
Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. 600 g 7 36

Cottura / Cooking
Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 300 g 8 64
Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.




— Focaccia -
BIANCA CON CIPOLLE

White Focaccia with Onions

600 g | COD. 460 300 g | COD. FOC5




La focaccia bianca con cipolle & deliziosa e
profumatissima. Servita calda o a temperatura ambiente,
€ una vera bonta!

White focaccia with onions is delicious and fragrant.
Served warm or at room temperature, it is a real treat!

@ G @

Ingredienti / Ingredients

Farina di grano tenero “0”, cipolla 32%, olio extra vergine
d’oliva 3%, fiocchi di patate, lievito, sale, olive denocciolate.
“0” wheat flour, onion 32%, extra virgin olive oil 3%, potato
flakes, yeast, salt, pitted olives.

Dimensione / Dimension

600 g @33 cm, 300 g P24 cm. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
S ) S WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES
Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni.

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. 600 g 7 36
Cottura / Cooking

Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 300g 8 64
Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.




- Focaccia -
CURCUMA E PEPE

Focaccia with Turmenic and Pepper

600 g | COD. 5501 300 g | COD. 550




La focaccia pugliese con un tocco creativo: il potere
antiossidante della curcuma e il sapore deciso del pepe.
Apulian focaccia with a creative twist: the antioxidant
power of turmeric and the strong flavour of pepper.

)
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Ingredienti / Ingredients

Farina di grano tenero “0”, olio extra vergine d’oliva 3%,
curcuma 1%, fiocchi di patate, lievito, sale, peper nero 0,3%.
“0” wheat flour, extra virgin olive oil 3%, turmeric 1%, potato
flakes, yeast, salt, black pepper 0,3%.

Dimensione / Dimension

600 g @33 cm, 300 g P24 cm. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
S ) S WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES
Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni.

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. 600 g 7 36
Cottura / Cooking

Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 300g 8 64
Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.




- Focaccia -
I CON PATATE E ROSMARINO =«

Focaccia with Potato and Rosemary

600 g | COD.FPAT6  300g | COD. 552




La focaccia bianca con patate e rosmarino é deliziosa e
profumata. Servita tiepida o a temperatura ambiente &
una vera delizia!

White focaccia with potato and rosemary is delicious
and fragrant. Served warm or at room temperature, it is
a real treat!

® G @@

Ingredienti / Ingredients

Farina di grano tenero “0”, olio extra vergine d’oliva, fiocchi di
patate, lievito, sale, patate a fette e rosmarino.

“0” wheat flour, extra virgin olive oil, potato flakes, yeast, salt,
sliced potato and rosemary.

Dimensione / Dimension

600 g @33 cm, 300 g J24 cm. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
S ) S WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES
Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni.

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. 600 g 7 36
Cottura / Cooking

Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 300g 8 64

Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.




- Focaccia -
I DI PATATE =

Potato Focaccia

500 g | COD. 439 350 g | COD. FPAT3




La focaccia piu soffice che ci sia, perfetta come spuntino
o per accompagnare salumi e formaggi a tavola.

The softest focaccia, perfect as a snack
or to pair cold cuts and cheeses.

® Go D @

Ingredienti / Ingredients

Farina di grano tenero “0”, pomodori, olio extra vergine
d’oliva, patate, lievito, sale, origano.

“0” wheat flour, tomatoes, extra virgin olive oil, potatoes,
yeast, salt, oregano.

Dimensione / Dimension

500 g @33 cm, 350 g P24 cm. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
S ) S WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES
Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni.

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. 500 g 8 64
Cottura / Cooking

Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 350g 8 64
Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.




- Focaccia -
I IN TEGLIA =

Tray Focaccia

700 g | COD. 457




La focaccia in teglia & gia pronta all’uso: la metti in forno
e ti gusti tutta la sua croccantezza, come in pizzeria.

The focaccia in the tray is ready to use:
fill it, put it in the oven and enjoy all its crunchiness, just
like in your pizzeria.

® Go D @

Ingredienti / Ingredients

Farina di grano tenero “0”, olio extravergine d’oliva, lievito,
sale, pomodori, origano.

“0” wheat flour, extra virgin olive oil, yeast, salt, tomatoes,
oregano.

Dimensione / Dimension
33x%x27 cm.

Conservazione / Storage

Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
o . - - -

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES

Cottura / Cooking

Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 700 g 10 36

Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.







Focaccia Barese 600 g Focaccia Barese 300g
Focaccia Barese 600 g Focaccia Barese300 g

Focaccia Multicereali 600g Focaccia Multicereali 300g
Focaccia Multi-Grain 600 g Focaccia Multi-Grain 300 g




Focaccia Integrale 600 g Focaccia Integrale 300 g

Wholemeal Focaccia 600 g Wholemeal Focaccia 300 g

Focaccia Bianca 600 g Focaccia Bianca 300 g

White Focaccia 600 g White Focaccia 300 g




Focaccia con Rosmarino 600 g

Focaccia with Rosemary 600 g

Focaccia con Olive 600 g

Focaccia with Olives 600 g

Focaccia con Rosmarino 300 g

Focaccia with Rosemary 300 g

Focaccia con Olive 300 g

Focaccia with Olives 300 g




Focaccia Bianca con Cipolle 600 g Focaccia Bianca con Cipolle 300 g

White Focaccia with Onions 600 g White Focaccia with Onions 300 g

Focaccia con Curcuma e Pepe 600 g Focaccia con Curcuma e Pepe 300 g

Focaccia with Turmenic and Pepper 600 g Focaccia with Turmenic and Pepper 300 g




Focaccia con Patate e Rosmarino 600 g Focaccia con Patate e Rosmarino 300 g

Focaccia with Potato and Rosemary 600 g Focaccia with Potato and Rosemary 300 g

o VERLN o W
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Focaccia di Patate 500 g Focaccia in teglia 700 g

Potato Focaccia 500 g Tray Focaccia 700 g




PBase Focaccia®™

ROSSA

Red Focaccia Base

600 g | COD. 474




La base focaccia rossa é pronta all’'uso: basta farcirla
e infornarla per gustare la vera pizza fatta in casa!

The red focaccia base is ready to use: just stuff it and put
it in the oven to enjoy real homemade pizza!

@ s ®

Ingredienti / Ingredients

Farina di grano tenero “0”, salsa di pomodoro,

olio extravergine d’oliva 3%, fiocchi di patate, lievito, sale.
“0” soft wheat flour, tomato sauce, 3% extra virgin olive oil,
potato flakes, yeast, salt.

Dimensione / Dimension
33x%x27 cm.

Conservazione / Storage

Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
o . - - -

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES

Cottura / Cooking

Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 600 g 9 36

Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.




= Base Focaccia q

BIANCA

White Base Focaccia

450 g | COD. 475




La base focaccia bianca & pronta all’'uso: basta farcirla

e infornarla per gustare la vera pizza fatta in casa!

The white focaccia base is ready to use: just stuff it and
put it in the oven to enjoy real homemade pizza!

)

& Gop &®

Ingredienti / Ingredients
Farina di grano tenero “0”, olio extravergine d’oliva 3%, fiocchi
di patate, lievito, sale.
“pm 0 P . .

0” soft wheat flour, 3% extra virgin olive oil, potato flakes,
yeast, salt.

Dimensione / Dimension
33x%x27 cm.

Conservazione / Storage

Conservare a +4 °C. Shelf life 30 giorni. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
o . - - -

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES

Cottura / Cooking

Preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 15-20 minuti. 450 g 9 36

Preheat the oven to 180 ° C and bake for 15-20 minutes.




= Base -
5 PIZZA 3~

Pizza Base

2x210 g | COD. 078




La base pizza & un impasto gia lievitato e spianato,
pronto per essere farcito.

The pizza base is an already risen and flattened dough,

ready to be filled.

® G &

Ingredienti / Ingredients

Semola di grano duro rimacinata, acqua, sale, olio
extravergine d’'oliva, lievito, lecitina di soia, conservante:
sorbato di potassio.

Remilled durum wheat semolina, water, salt, extra virgin
olive oil, yeast, soya lecithin, preservative: potassium sorbate.

Dimensione / Dimension
@33 cm.

Conservazione / Storage

Conservare a +4 °C. Shelf life 45 giorni. PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
o . - - -

Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days. WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES

Cottura / Cooking
Preriscaldare il forno a 240 °C e cuocere per 7-8 minuti. 420 g 7 64
Preheat the oven to 240 ° C and bake for 7-8 minutes.




P PUCCIA b

Puccia

2x125 g | COD. PUC1




Il suo sapore ricorda quello della pizza

ed & perfetta per accogliere le pit1 svariate farciture.

Its flavour is reminiscent of pizza and is perfect for
accommodating a wide variety of fillings.

@ Go &

Ingredienti / Ingredients

Semola di grano duro rimacinata, acqua, sale, olio
extravergine d’'oliva, lievito, lecitina di soia, conservante:
sorbato di potassio, olio di semi di girasole.

Remilled durum wheat semolina, water, salt, extra virgin
olive oil, yeast, soya lecithin, preservative: potassium sorbate,
sunflower oil.

Dimensione / Dimension
D14 cm.

Conservazione / Storage
Conservare a +4 °C. Shelf life 45 giorni.
Store at + 4 ° C. Shelf life 30 days.

PESO
WEIGHT

PEZZI PER CARTONE
PIECES IN EACH BOX

CARTONI PER PALLET
PALLET BOXES

Cottura / Cooking
Preriscaldare il forno a 250 °C e cuocere per 3-5 minuti. 250 g
Preheat the oven to 250 ° C and bake for 3-5 minutes.

10
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- Focaccia -
PANETTO CONGELATO

Frozen Loaf Focaccia

500 g | COD. PAL5




Panetto di focaccia pronto per essere modellato come

wvuoi tu!

Ready made loaf of focaccia ready to be shaped as you

want!

@ Go &

Ingredienti / Ingredients

Farina di grano tenero “0”, olio extra vergine di oliva 3%,
fiocchi di patate, lievito, sale.

“0” soft wheat flour, 3% extra virgin olive oil, potato flakes,
yeast, salt.

Dimensione / Dimension
D14 cm.

Conservazione / Storage
Conserva a-18° C.

Store at-18 ° C.

PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
) WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES
Scongelare 'impasto per 24 ore in frigorifero a +4°C.
Thaw the dough for 24 hours in the refrigerator at +4°C. 500 g 20 54




Base Focaccia Rossa 600g Base Focaccia Bianca 450 g

Red Base Focaccia 600 g White Base focaccia 450 g

Base Pizza 200g Puccia 150g

Pizza Base 200 g Puccia 150 g




Panetto di Focaccia Surgelato 500 g

Frozen Loaf Focaccia 500 g




» Panzerotti =

FRITTI

Fried Panzerotti

2x70 g - 7x70 g | COD. 453




I panzerotti fritti, tipici della cucina pugliese,
ripieni di mozzarella, pomodoro e origano.

Fried panzerotti, typical of the Apulian cuisine. Half-moons
filled with mozzarella, tomato and oregano.

Ingredienti / Ingredients

Mozzarella fresca, pomodori pelati, farina di grano tenero “0”,
olio d’oliva, olio di semi di girasole, sale, pepe, origano, lievito,
correttore di acidita: acido citrico (E330).

Fresh mozzarella, peeled tomatoes, “0” wheat flour,

olive oil, sunflower oil, salt, pepper, oregano, yeast, acidity
regulator: citric acid (E330).

Dimensione / Dimension
20 cm.

Conservazione / Storage
Conservare in frigo a temperatura tra 0° C e 4° C.

: : 5 5 PESO PEZZI PER CARTONE | CARTONI PER PALLET
Store in the fridge at a temperature between 0° C and 4° C. - - z
WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES
Cottuta / Cooking
o . :
Scaldare per 8 minuti in forno caldo a 200 ¢°, o friggere 2x70 g 48 36

per 2 minuti in olio bollente o scaldare per 1 minuto
in forno a microonde.

Heat for 8 minutes in a hot oven at 200 ° C, or fry for 2 minutes 7x70 g 28 36
in boiling oil or heat for 1 minute in the microwave.




- Panzerotti -
SENZA LATTOSIO

Lactose-Free Panzerotti

2x70 g - 7x70 g | COD. 455




Adesso anche gli intolleranti al lattosio avranno
i loro panzerotti fritti pugliesi.

The lactose-intolerant people will have their Apulian fried
panzerotti, stuffed with mozzarella.

Ingredienti / Ingredients

Mozzarella fresca senza lattosio, pomodori pelati, farina di
grano tenero “0”, olio d’oliva, olio di semi di girasole, sale,
pepe, origano, lievito, correttore di acidita: acido citrico (E330).
Fresh lactose-free mozzarella, peeled tomatoes, “0” wheat flour,
olive oil, sunflower oil, salt, pepper, oregano, yeast, acidity
regulator: citric acid (E330).

Dimensione / Dimension
20 cm.

Conservazione / Storage
Conservare in frigo a temperatura tra 0° C e 4° C.

: : PE PEZZI PER CARTONE
Store in the fridge at a temperature between 0° C and 4° C. = S RS
WEIGHT PIECES IN EACH BOX PALLET BOXES
Cottura/Cooking
Scaldare per 8 minuti in forno caldo a 200 ¢°, o friggere
p : 99 2x70 g 48 36

per 2 minuti in olio bollente o scaldare per 1 minuto
in forno a microonde.

Heat for 8 minutes in a hot oven at 200 ° C, or fry for 2 minutes 7x70 g 28 36
in boiling oil or heat for 1 minute in the microwave.







Panzerotti Fritti 7 pezzi

Fried Panzerotti 7 pieces

Panzerotti Senza Lattosio 7 pezzi

Lactose-free Panzerotti 7 Pieces

Panzerotti Fritti 2 pezzi

Fried Panzerotti 2 pieces

Panzerotti Senza Lattosio 2 pezzi

Lactose-free Panzerotti 2 Pieces
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QUATTROEMME s.n.c.
DEI F.LLI MINISCHETTI
Strada per Conversano - Km. 1,2
70018 RUTIGLIANO (BA)

Tel. (+39) 080.476.78.23 | P.iva 03968930721
info@quattroemme.com | quattroemme.com
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